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MOZAIK mE TEREM

o





Tisztelt Partnerünk!

Szeretném bemutatni a Mozaik étterem 2007-re érvényes ajánlatát.

Sajtótájékoztató esetén, termeink a saját hangrendszerünkkel költségmentesen hangosíthatóak.

Termeink befogadóképessége az asztalok elrendezésétől függően:

Étterem
60-100 fő

Kávézó
40-50 fő

Különterem
50-80 fő

Menüsorainkat a vendégek igényei szerint speciálisan állítjuk össze.

Terembérleti díjat éttermi szolgáltatás megrendelése esetén nem számítunk fel.

Reményeink szerint idén is sikeresen dolgozunk majd együtt!

Üdvözlettel,

Tóth Hajnalka   &    Riffer Károly

Üzletvezető             Üzletvezető

Mozaik Étterem
1088 Rákóczi Út 29
Tel: 338 24 29
Fax: 411 06 76
www.mozaiketterem.hu
KÁVÉSZÜNETRE AJÁNLJUK:
COFFEE BREAK OFFER:

Kávé, tea, üdítő, ásványvíz, sós-édes apró sütemény


   990.- Ft/fő

Coffee, tea, soft drinks, mineral water, salty and sweet cakes



Kávé, tea, üdítő, ásványvíz, sós-édes apró sütemény, szendvics
1.450.- Ft/fő

Coffee, tea, soft drinks, mineral water, salty and sweet cakes, sandwiches


Szendvics menü








2. 500.-Ft-/fő

Sandwich menu

Kávé, tea, üdítő, ásványvíz, friss zöld saláta, háromféle szendvics: szalámis, francia sajtos, prágai sonkás, friss gyümölcstál

Coffee, tea, soft drinks, mineral water, fresh green salad, sandwiches with salami, French cheese and ham, fresh fruit plate

Good morning menü (svédasztalos reggeli)




2. 500.-Ft/fő

Good morning menu (buffet breakfast)

Kemény tojás, rántotta, mini virsli, sült bacon, mini croissant, kávé, tea, narancslé, ásványvíz

Boiled egg, fried eggs, mini sausage, fried bacon, mini croissant, coffee, tea, orange juice, mineral water

SVÉDASZTALOS MENÜK - 20 FŐ FELETT:

BUFFET MENUS – OVER 20 PERSONS:

Menü I: 3. 700.- Ft / fő / person

Paprikába töltött köményes körözött krém friss zöldségekkel 

Caraway seeds cottage cheese stuffed in paprika with fresh vegetables

Egészben sült jércemell zselében, ementáli sajttal és gyümölcsökkel

Chicken breast in jelly with ementali cheese and fresh fruits

Fokhagymás tejben érlelt jércemell fűszeres bundában vajas zöldségekkel és rizzsel

Chicken breast marinated in garlic and milk, buttery vegetables and rice

Spagetti szójával és sült zöldségekkel pirítva

Grilled soy vegetables with spagetti

Pikáns fűszerezésű paradicsomos húsgombóc, rozmaringos burgonyával

Piquant tomato meet dumlings with rosemary potatoe

Túrófelfújt torta eper öntettel

Cottage cheese cake with strawberry souce 

Mákos guba

Hungarian Poppy-seed dessert 

Menü II 3. 950.- Ft / fő / person

Durva borssal sütött bélszín, hidegen, friss salátán, erdei öntettel

Cold Joint in pepper on fresh salad and forrest souce

Brokkolival töltött fogas filé citromosan, a délvidék olajos magvaival

Filet of pike perch stuffed with broccoli to flavour with lemon 

Jércepaprikással töltött palacsinta, kapros mártással

Pencake stuffed with chicken paprikash with dill souce

Egyben sült sertészűz karikák mézes mustármártással pirított burgonyával

Pork roast joint with honey mustard and potatoe

Afrikai harcsafilé rántva zöldséges rizzsel, petrezselymes makói majonézzel

African cat fish fried with vegetable rice and „Makó” sauce

Almás-fahéjas rétes

Apple – cinemon strudel

Mézes, meggyes, diós pudingos szelet

Honey, cherry, walnut pudding cut

Menü 4. 200.- Ft / fő / person

Vegyes sajttál, francia és magyar sajtokkal

Franch and hungarian cheese dish

Színes pulykamell tekercs parmezános friss salátával

Colorful turkey roll with fresh salad

Házi burgonyasaláta rozmaringgal

Home made potatoe salad

Fűszeres joghurtban pácolt jércemell friss füves polentával, steak burgonyával

Marinated chicken breast in spicey joghurt with polenta, and steak potatoe

Sörben sült kemencés sertés velesült burgonyával

Pork baked in beer with oven potatoe

Tengeri halnyárs grillen, citrommal locsolva, zöldség raguval

Grilled salt fish on spit with lemon and vegetables ragou

Forró diós mini palacsinta tekercs, csokoládéval

Hot walnut mini pencake roll with chocolate

Karamellás almás pite

Caramell- apple pie

Tányérszervizes menük: 

Menü I: 2. 400.- Ft / fő / person

Kacsaleves cérnametélttel és julienne zöldségekkel

Duck soup with pasta and vegetables

Rozmaringos jércesült tejszínes gombával és rizzsel

Grilled chicken with rosemary and mushrooms, rice

Kakaós palacsinta csokoládé reszelékkel

Pencake with chocolate

Menü II: 2. 600.- Ft/ fő / person

Zelleres paradicsomleves

Tomato soup with celery

Egyben sült sertés pecsenye petrezselymes pecsenyelével, tört burgonyával

Roasted pork with dish gravy and mushed potatoe

Meggyes bögrés pite vaníliával

Pie with sour cherry and vanilla souce

Menü III: 2. 900.- Ft / fő / person

Olasz minestrone leves 

Italian minestrone soup

Vasalt csirke comb pirított burgonyával 

Shod chicken leg with grilled potatoe

Túrófelfújt torta eper öntettel

Cottage cheese cake with strawberry souce

Menü IV: 3. 200.- Ft / fő / person 

Hideg almaleves tejszínhabbal

Cold apple soup and cream

Paradicsomos töltött paprika petrezselymes sós burgonyával

Stuffed paprika with parsley potatoe

Mazsolás - túrós rétes 

Raisin-Cottage cheese strudel

Menü V: 3. 500.- Ft / fő / person

Hideg töltött jércemell tekercs karamellás gyümölcsökkel

Cold stiffed chicken breast with caramell fruits

Viktória tavi fogas sörtésztában majonézes burgonyával

Filet of pike perch in beer pastry with mayonnaise potatoe

Cappucino hab

Capuccino mousse

Menü VI: 3. 700.- Ft / fő / person

Bazsalikomos zellerkrém leves

Zelery creme soup with basil

Grillezett pulykamell roston sült gomolyával, zöldséges sáfrányos rizzsel

Glilled turkey breast with grilled goat cheese and saffron rice

Mini túrógombócok fahéjas tejföllel

Mini cottage cheese dumling with cinnemon clotted cream

Menü VII: 4. 000.- Ft / fő / person 

Brokkolival töltött fogas hollandi mártással

Filet of pike perch stuffed with broccoli

Kemencében sült pulykamell olíva –paprika burokban francia burgonyával

Oven baked turkey breast with oliva an paprika and franch potatoe

Tiramisu 

Tiramisu

Menü VIII: 4. 500 Ft / fő / person

Mézes pezsgős sajtkoktél jégsalátára tálalva

Cheese cocktail with honey on freeze salad  

Kacsamell kakukkfűvel érlelve, ribizli mártással és házi burgonya fánkkal 

Duck breast marinate with thyme , red currant souce, home made potatoe dumplings

Töltött csokoládé felfújt 

Chocolate souflé

VEGETARIAN MENU I: 3. 500.- Ft / fő / person

Kerti zöld saláta finom füvekkel ízesítve

Garden salad with fresh green herbs

Kemencében sült mediterrán töltött paprika és paradicsom

Oven baked mediterranian stuffed tomatoe and paprika

Gyümölcssaláta

Fresh fruit salad

VEGETÁRIAN MENÜ II: 3. 700.- Ft / fő / person 

Gombakrémleves kerti füvekkel ízesítve

Mushroom crème soup with fresh herbs

Bundázott brie sajt párolt jázmin rizzsel és áfonyával

Fried Hungarian brie cheese with jasmine rice and cranberry

Csokoládé hab

Chocolate mousse

ITAL AJÁNLATUNK:

DRINKS:

1 pohár fehér vagy vörösbor






1.200.- Ft/fő

1 üveg ásványvíz

1 kávé

2 pohár fehér vagy vörösbor






2.100.- Ft/fő

2 üveg ásványvíz

1 kávé

1 aperitif (Kir Royal vagy pálinka és alkoholmentes cocktail)

1.800. - Ft/fő

1 pohár fehér vagy vörösbor

1 üveg ásványvíz

1 kávé

1 aperitif (Kir Royal vagy pálinka)





2.700. - Ft/fő

2 pohár fehér vagy vörösbor

2 üveg ásványvíz

1 kávé

Mozaik Étterem és Kávézó
  

Cím: 1088 Budapest, Rákóczi út 29. ( Étterem tel.: +36 1 338 2429 ( Értékesítés tel./fax: +36 1 411 0676
 

 e-mail: mozaiketterem@t-online.hu  (  Internet: www.mozaiketterem.hu
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